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Friuli Gourmet 
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https://cefap.musvc2.net/e/t?q=5%3d9RAVEW%26v%3dS%26v%3dSEX%26w%3dSCb9%26L%3dr3i2kL2G3_JYtZ_Ui_IauX_Sp_JYtZ_TnN7O.k6p3x.769.qK%26n%3dE3J650.EoL%26qJ%3dBWFZ&mupckp=mupAtu4m8OiX0wt
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https://cefap.musvc2.net/e/t?q=7%3dLTEXRY%26z%3dU%269%3dUIZ%260%3dUGdL%26N%3dvNEI7_Llvd_Wv_Kewk_Ut_Llvd_V1PAQ.x8t5A.90A.4M_6uns_F04M_6uns_F0NTLZO_Kewk_Ut0CB9F4-03OCFsN_Ctgt_N9iL7eo76_Kewk_Vr5cuN7cpJpJbG8N693My13sd94932p8ENpLm43MyC3MiR6NmD5obU5rQN4slMn6346cuz75c1v8E78b5v4oyCtn3U5rQN4smZ89ua2JHM49m48rQ4oM708sm84st_6uns_FYNg%26r%3dGFL07M.GsN%264L%3dFYSb&mupckp=mupAtu4m8OiX0wt


Scopri di più sul corso

Data e durata
Inizio corso: 09/11/2022
Durata: 12 ore
 
Perchè partecipare
Per conoscere i segreti della cucina friulana, in ottica gourmet.
 

Argomenti del corso 

cucinare a chilometro zero: la conoscenza del territorio, dei prodotti e delle aziende locali
i prodotti D.O.P, I.G.P e P.A.T.: criteri di classificazione, tecniche di degustazione e caratteristiche organolettiche
gli antipasti, i primi ed i secondi piatti della cucina friulana rivisitati in chiave moderna in abbinamento ai prodotti  del territorio
modalità di impiattamento

 
IL CORSO SARÀ SVOLTO IN LABORATORIO DI CUCINA E  SARÀ ESCLUSIVAMENTE PRATICO.
 

Docenti
Chef Pressacco
 
Per maggiori informazioni:
Mariolina Flaugnacco: m.flaugnacco@cefap.fvg.it / 0432 821108
 

Iscriviti al  corso

www.cefap.fvg.it

 

Cefap FVG Vicolo Resia 3 / 33033 Codroipo (UD) 
Tel. 0432 821111 / E-mail info@cefap.fvg.it
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